CANTAURI

VENDIMIA SELECCIONADA

HISTORIA
Cantauri Vendimia Seleccionada da sus primeros pasos en 1998, ya que hasta entonces solo se
producian vinos jovenes o del afio. Es la segunda generacidn la que decide apostar por los vinos criados
y de calidad.

Bodegas Alonso Gonzalez cuenta con una superficie de 20 ha de la variedad TEMPRANILLO, 2,5 ha de
otras variedades tintas (Garnacha, Mazuelo, Graciano, etc.). Situados desde los 520 m. hasta los 580 m.
sobre el nivel del mar lo que da un microclima especial, protegidos a la derecha por la Sierra Cantabria y
a a su izquierda por el rio Ebro. Suelos arcillo-calcareos.

1700% TEMPRANILLO

1, nunca inferiores a los 30 afios y con una produccién
2 A re la manual s alilla y pasa a dep05|to de acero momdable para hacer la
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envejecido en roble americano y a continuacion en botella. | 10 minimo dos afios y
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