CANTAURI

RESERVA

HISTORIA

Cantauri Reserva da sus primeros pasos en 2001, pero no es hasta 2011 cuando comienza a
comercializar su primer reserva Cantauri 2007 en el mercado nacional e internacional con el objetivo de
buscar vinos de gran calidad.

VINEDO

Bodegas Alonso Gonzéalez cuenta con una superficie de 20 ha de la variedad TEMPRANILLO, 2,5 ha de
CANTAU Rl ofras variedades tintas (Garnacha, Mazuelo, Graciano, etc.). Situados desde los 520 m. hasta los 580 m.

RESERVA 2007

sobre el nivel del mar y protegidos por la Sierra de Cantabria. Suelos arcillo-calcareos.

VARIEDAD
90% TEMPRANILLO, 10% MAZUELO, GRACIANO Y GARNACHO

ELABORACION

Fruto de nuestros mas viejos vifiedos con mas de 40 afios de antigliedad y produccién limitada. Sélo se
elabora cuando la afiada es excelente o muy buena; siendo producciones numeradas. Con el objetivo de
hacer el mejor vino, las barricas han sido seleccionadas por su especial finura y calidad. Roble francés y
roble americano.

TEMPERATURA IDEAL DE CONSUMO
18°C a 20°C

GUIAPENIN




