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HISTORIA

Alma de cantauri nace tras tres afios de andadura en el mundo de los vinos envejecidos. Como su
nombre expresa, es la ilusion y el esfuerzo de tres generaciones en busca de los mejores y mas
deslumbrantes vinos.

VINEDO

Bodegas Alonso Gonzalez cuenta con una superficie de 20 ha de la variedad TEMPRANILLO, 2,5 ha de
otras variedades tintas (Garnacha, Mazuelo, Graciano, efc.). Situados desde los 520 m. hasta los 580 m.
sobre el nivel del mar y protegidos por la Sierra de Cantabria. Suelos arcillo-calcareos.

VARIEDAD
90% TEMPRANILLO, 10% MAZUELO, GRACIANO Y GARNACHO

ELABORACION

Fruto de nuestros mas viejos vifiedos, con mas de 65 afios de antigliedad y produccion limitada. Solo se
elabora cuando se trata de una afiada Historica, y son producciones numeradas de un maximo de 1500
botellas por anada. Roble francés 80%, Roble Americano 20%.

TEMPERATURA IDEAL DE CONSUMO
18°C a 20°C

*Es un vino que tiene que ser decantado debido a su largo tiempo de envejecimiento
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