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Abelo es un crianza especial elaborado desde el corazén. Un reconocimiento a mi padre Carlos
Alonso Gonzalez, por el trabajo, dedicacion y esfuerzo de todos estos afios. Abelo esta hecho con la
frescura de la juventud y la sabiduria de la edad, dando como resultado un vino con sabor a vida y
alegria. En este homenaje también colabora su nieta Noa, regalandole sus primeras palabras
«ABELO».

VINEDO

Bodegas Alonso Gonzalez cuenta con una superficie de 20 ha de la variedad TEMPRANILLO, 2,5 ha
de otras variedades tintas (Garnacha, Mazuelo, Graciano, etc.). Situados desde los 520 m. hasta los
580 m. sobre el nivel del mar y protegidos por la Sierra de Cantabria. Suelos arcillo-calcareos.

VARIEDAD
100% TEMPRANILLO

ELABORACION

Fruto de nuestros mas viejos vifiedos con mas de 40 afios de antigliedad y produccion limitada. Sélo
se elabora cuando la afiada es excelente o muy buena; siendo producciones numeradas. Con el
objetivo de hacer el mejor vino, las barricas han sido seleccionadas por su especial finura y

calidad. Roble francés 100%.

TEMPERATURA IDEAL DE CONSUMO
18°C a 20°C

*Este vino es aconsejable decantarlo debido a su largo tiempo de envejecimiento
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