[ CACUS JOVEN ]

Caecus joven nace en 2003 con la fundacion de la bodega. Desde entonces cada
cosecha mantiene el caracter del terroir y los aromas frutales propios del tempranillo.

DATOS TECNICOS: Grado alcohélico: 13%. Variedad: Tempranillo 95% y Garnacha
5%. Temperatura de consumo: de 16 a 19°C.

NOTAS DE CATA: Color rojo granate de buena capa. Aromas frutales y florales
destacan en nariz, siendo en boca limpio y expresivo, con predominio de fruta
negra y regaliz. Franco y sabroso, con un tanino muy bien integrado y agradable
postgusto, amplio y armonioso. Perfecto acompafante para platos de legumbres
y cocidos tradicionales, verduras, carnes a la plancha y pescados en salsa.
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