vendimia seleccionada

8 de Caecus es la més reciente creacion de los vinos elaborados en Pago de Larrea,
un vino que refleja la personalidad, complejidad y variados matices y aromas que
nos proporciona una uva de excelente calidad.

: Grado alcohélico: 14%. Variedad: Tempranillo 100%.
Crianza: 18 meses en barrica y maduracion posterior en botella. Temperatura de
consumo: de 17 a 20°C.

: Cereza de capa intensa, largo y aromatico en nariz con matices
de fruta negra madura y notas especiadas. En boca es equilibrado y frutal con la
tipicidad y golosidad propia del tempranillo. La crianza en roble aporta un ligero
tostado y el paso en boca resulta complejo y elegante invitando a seguir degustando.
Vino con personalidad para maridar con ibéricos, foie, quesos curados, pescado
azul, caza y todo tipo de carnes rojas o a la brasa.
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