TINTO RESERVA

Variedad: 100% termpranillo.

Fermentacidn: 10 dias en depdsitos de
&oero inox Temperatura mas,
controlada a 28°C,

Maceracidén: 14 dias con sus hollejos y
rmmontados perddicos,

Crianza: en barmmica ds roble americans
y francés, durante 22 mesas,
continuande la crianza en botellem.

Color: intersidad alta, cerera madura.
Légrima abundante y densa,

Aroma: ervokente, complejo, notas de
tabaco y madera. Ligero toque de
wainilla y recuerda a frutos secos.
Paladar: buena estructura, elegante,
suave, muy lango.

Momento dptimo de consumo: § afos.
Maridaje: carnes rojas y carmes de caza,
embutidos, quesos fuertes y curados.
Temperatura de consumao: 18-15°C,

RED RESERVA WINE

Variatal: 100% Tempranilio.
Fermentation: 10 days n stainkess
steal vats 3t a maximum coniroded
temparature of 287,

Maceration: 14 days in contact with
skins and rEguiar pumping ower

A geing in Amercan and French oak
barrels for 22 maonths, folowed by
bhottle ageaing.

Colowr: high intense mature chemy:
Abundant and dense teandrop.
Aromar surmounding soent, conmolex,
tobacco amd wood nodas. Siight hint of
vanills and nut shadles,

Ideal time drinking: & years.
Food pairing: red mests and gamse
mests, strong chesses and cured.
Serving temperature: 16-19°C,



