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TINTO JOVEN

Varledad: E5% Termpranillz, 15%
zamacdha.
Fermentaclon: 11 dias en depdsitos de

acero inoxidable, a una temperatura
maxma de 26-28%C.

Maceraclon: 12 dias con sus holajos y
remontados dianos.

Color rojo cereza con ribete violdceo,
Aroma: fragante, frazoo, frutas del bosque
{rnara, grosellal

Paladar: fresco afrutado, con un tono
&cido, equilibrado.

Momento Sptimo de consumie: 1 afas.
Marldaje: con todo ipo de comidas ligeras.
Temperatura recomend ada de
consumo: 14-15C,

RED YOUNG WINE

Warketal B5%: Tempranila, | 5% Garmacha,
Fermentation: 11 days in staindess stesl
vats, confrofad tempaature of no mone
than 26-285

Maceration: 1.2 days in contact with
skins and oady pumping over

Corlawnr: charry red with medivm deptf
of colour,

Aroma: fragrant, fresh, fruits of the
forest (blackbarmy currantl.

Palate: fresh, fruitle balancad, with 2
mice towch of aonidity

Ideal time for drinking: 2 years.
Food palring: with 3 kinds of fight

meas.
Baszt to be consumed betweaen: 14-153C

750 mi



