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RIOJA

Desominacin de Oripen Cilifieada

ISECHA

Llance

Variedades: 50% Sauvignon Blanc y
50% Garnacha blanca.

Elaboracidén: La variedad blanca Garnacha Blanca.
Es la mas extendida de La Rioja. Se vendimia en su
momento 6ptimo de maduracién aprovechando
las horas del dia de menor temperatura. El mosto,
se extrae tras una maceracion en frio previa con
los hollejos, y se lleva a fermentar en depositos de
acero inoxidable. La temperatura de fermentacion
es en torno a los 16°C consiguiendo de esta forma
mantener todos los caracteres aromaticos frutales
naturales de la uva. Tras la fermentacion alcoholica,
se hace una prolongada maceracion con las lias
finas.

CATA

Fase visual: Color amarillo pajizo dorado, limpio y
brillante.

Fase olfativa: Aromas intensos y con finura, que
recuerdan a frutas maduras, flores y frutos exoticos
0 citricos.

Fase gustativa: Vino fresco y vivaz, con ligero am-
argor y listo para ser disfrutado, se muestra muy
facil de tomar por su agradable acidez, muy frutoso
y envolvente en su percepcion final. Elegante en la
via retronasal.

Temperatura dptima de servicio 8°C.




