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BODEGA VINEDOS

INTO RESERVA
RESERVA RED

100% Tempranillo
13%Vol.

Vendimia manual de nuestros vifiedos situados en

Abalos en La Rioja Alta

Elaboracién en depésitos de acero inoxidable de uva
despalillada durante 12 o 14 dias a temperaturas
controlada.

Se realiza en la mejor seleccién de barricas de roble
americano y de roble francés, durante 18 meses como
minimo continuando su envejecimiento en botellero.

Rojo rubi con ribetes teja de buena capa.
El vino despliega un amplio y complejo abanico
de aromas. Elegante con notas balsimicas, cuero,

ahumados y un fondo de frutas rojas /negras en sazén
del bosque sobre un magnifico aroma que las envuelve.

En agradable y carnoso, frutal, elegante y bien
estructurado con taninos potentes y nobles. Final
persistente y equilibrado.

100% Tempranillo
13%Vol.

Manual harvest of our vineyards located in Abalos,
Rioja Alta.

Fermentation in stainless steel tanks, during 12 or
14 days at a controlled temperature.

It is realized in the best selection of casks of
American and French oak for 18 months as
minimum, continuing its aging in bottle rack.

Red ruby with brick red edges of good layer.

The wine spreads a wide range of aromas. Elegant
with soothing notes, leather, smoked and a bottom
of red/black fruits in season of the forest on a
magnificent aroma of wood which wraps them.

It is agreeable and beefy, fruit-bearing, elegant and
good constructed with powerful and noble tannins.
Persistent and balanced end.
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