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YOUNG RED

Variedades: 95% Tempranillo 5% Viura
Grado: 13%Vol.

Vifnedos: Vendimia manual de nuestros vinedos situados en
Abalos en La Rioja Alta

Elaboracién: Elaboracién tradicional por el método de
maceracién carbdnica, consiste en fermentar la
uva entera. La Elaboracién se realiza en lagos
de hormigén, realizando el pisado de la uva'y
utilizando para este vino, solo la mejor parte del
lago, el vino de “repiso” o “corazdén”

REO JA Color: Rojo intenso con ribetes violdceos, limpio brillante

10N e OHI\.:I.\ CALIFCADA . de capa media.

Nariz: A la nariz es vivo con recuerdos frutales muy

acentuados.

Boca: Se presenta fresco y suave no dejando puntas
4cidas ni astringencia mds alld de las propias de su
juventud.

EGUILUZ

Grape Varities: 95% Tempranillo 5% Viura
Alcohol content: 13%Vol.

Vineyards: Manual harvest of our vineyards located in Abalos,
Rioja Alta.

Vinification: Traditional elaboration by the method of carbonic
maceration, consists in fermenting the whole
grape. The Vinification is done in concrete lakes
carring out the treading of the grapes and using for
this wine, only the best part of the lake, the wine
“repiso” or “corazén”.

Colour: Intense red with purple hues, clean and brilliant
with medium depht

Nose: lively to the nose, with outstanding fruity notes

Mouth: Fresh and smooth just the right tangy or pucker
notes befitting its youth.
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