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Notas de cataE Rosado 2016
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j n~ mn | hki k~? ogn ]m $0ofde uva ghrhachay otro  El dia 15 de Octubre de 2016 se
50% de uva tempranillo, este vino inicid la vendimia para este vino
presenta un precioso color rosado. Una vendimia realizada por
frambuesa con reflejos brillantes, corte manual y en remolques de

aromas golosos, frambuesas y fresas 3500kg.
y piruletas. Deliciosa fruta roja. En
boca. .

vifiedo vinificacion
Tras la seleccion de uvas en mesa,
despalillado .Criomaceracion
durante 8 horas y posterior sangra-
do. Fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable a una temperatu-
ra controlada de entre 16° .
Graduacién alcohdlica: 122

Seleccionamos las uvas para nuestro
rosado 2016 en vifiedos situados en
Rioja Alta, en los municipios de
Labastida y Cuzcurrita de rio Tiron.
Vifiedos con una edad media de 45
afios

Climatologia

Comenzo el afio 2016, siendo méas Maridaje

calido de lo habitual y con més hu-

medad. La llegada de la primavera  Vino ideal para aperitivos, arroces
se inicio con bajas temperaturas, a Y ahumados. Temperatura de servi-
medida que los meses de mayo y cio entre 9°y 10°. Se recomienda
junio avanzaban, el clima se volvi6  su consumo durante los proximos
maés seco y célido de lo habitual, lle- 12 meses

gando los meses de agosto, septiem-

bre y octubre a tener temperaturas

mas altas y sequia.
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