Elaboraciéon anual: 9.500 botellas

Localizacion de los vifiedos: San Asensio —
) '€ Zarraton — Briones- Rioja Alta

Variedades de uva: Viura 55% - Verdejo 20% -
&% s Chardonnay 20% - Tempranillo blanco 5%

Proceso de elaboracion: Vino elaborado a partir
de una cuidadosa seleccién de uvas de nuestros
mejores vifiedos. Tras un ligero prensado en el que
se obtiene el mosto flor, éste pasa a depositos de
acero inoxidable donde se fleva a cabo una ligera
clarificacion y una maceracion de los hollejos de la
uva con el propio mosto con el fin de obtener el

maximo potencial aromdtico. Una vez realizado
este proceso, el mosto realizaba la fermentacion
alcohdlica en barricas nuevas de roble frances,
seqguida de una crianza sobre lias de
aproximadamente cuatro meses.

Grado alcohdlico: 13%

1

1 Temperatura de servicio: 8-92 C

Nota de cata: Vino de color amarillo dorado
palido, en nariz es potente, limpio y fresco, la
primera sensacion es muy frutal con notas de pifia
y platano sobre un fondo de hinojo, para dejar
@ ' pasar posteriormente a notas de vainilla y
torrefacto. En boca es untuosos, fresco y largo,
donde vuelve a destacar su cardcter frutal en
perfecta armonia con fa madera tostada.

i Recomendaciones de maridaje: Marida bien con
todo tipo de pescados v mariscos, carnes blancas,
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