Martinez Alesanco Blanco Joven
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VINO: DOCa. Rioja BLANCO

VARIEDADES DE UVA: 60% Viura, 309% Tempranillo Blanco, 10% Sauvignon Blanc procedente de
nuestros vinedos situados en Badaran. Sistema de conduccién en vaso tradicional para nuestros vifiedos
vigjos y espaldera para las nuevas variedades.

VENDIMIA: Durante la 3* semana de Septiembre se inicia la vendimia de las variedades mds tempra-
nas (Sauvignon Blanc y Tempranillo Blanco) continuando la primera semana de Octubre con nuestras
Viuras viejas.

GRADO ALCOHOLICO: 12,6%Vol.

TIPO DE ELABORACION: Prensado en [resco muy suave y posterior desfangado por flotacion.
Kl mosto de cada variedad fermenta por separado en depositos de acero inoxidable con control de tem-
peratura a 15°C, durante 14 dias.

OVSERBACIONES DE LA CATA:

Vista: Amarillo palido con reflejos grisiceos - verdosos de aspecto cristalino y de ldgrima muy glicérica.
Aroma: Intensidad media - alta, aroma frutal, impio, marcado cardcter de las variedades que lo com-
ponen, con matices de frutas citricas y tropicales junto con notas de flores blancas.

Boca: Entrada fresca, vivaz, con cierta intensidad frutal, equilibrado, largo y elegante postgusto.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6/ 8°C




