Red Criansa Pine
PERICA

L Elaboracion anual
" 300.000 litros / 400.000 botellas.

Localizacion de viiedos
? Finca la Olagosa, Valdevifias, Ladera de Don Ventura - San
Asensio, Casalarreina, Briones y Cenicero - Rioja Alta.

{iﬁ% Variedades de uva
Tempranillo 90% / Garnacha 5% / Mazuelo 5%.

P ERI CA Proceso de elaboracion

Una vez recogida la uva en su estado optimo de
maduracion, la fermentacion alcohdlica tiene lugar en
fﬁﬂ o depositos de acero ;'nox:'dab{’e de temperatura con;mfada.
._fh_:%l__ﬁ., - La fermentacion malolactica tendra lugar en tinas de
W Roble Francés.
Crianza en barricas Bordelesas de 225 Its. de Roble
Americano y Roble del Este, durante 16-18 meses.
Crianza en botella durante al menos 6 meses, previa
salida al mercado.

CRIANZA

Grado de alcohol
13,5%

RIOCJA

IENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

Temperatura de Servicio
16°C

Notas de cata

Limpio, y de color intenso con reflejos cereza.

Intensidad y complejidad aromatica, donde aparecen

frutas rojas y negras con notas a vainilla y balsamicos
g de fondo.

En boca transmite su potente y armoniosa constitucion,

frutosa y tanica suavemente perfiladas por el buquet del

roble, que se prolongan.

Sabroso y carnoso, es un fiel exponente de esta bodega.

Recomendaciones de maridaje
i Vino ideal para ser degustado sin acompafiamiento o

con embutidos, platos a base de pasta, menestras, carnes
0 qQUESOS.
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